Kennzeichnungspflichtige Allergene :

Kennzeichnung Allergen

Al

Glutenhaltige Getreide sowie daraus hergestellte Erzeugnisse
Weizen

Roggen

Gerste

Hafer

Krebstiere (z.B. Krebse, Garnele, Krabben, Hummer) und daraus gewonnene Erzeugnisse
Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse

Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Soja und daraus gewonnene Erzeugnisse

Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlie3lich Laktose)
Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse

Mandel

Haselnisse

Walnusse

Cashewnusse

Pecanniisse

Paranusse

Pistazien

Macadamianusse

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Schwefeldioxid, Sulfide (ab 10mg pro kg oder I)

SuRlupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Weichtiere und Weichtiererzeugnisse (Muscheln, Schnecken, Tintenfische)

Die Angaben zu Inhaltstoffen beruhen auf Informationen, die wir von unseren Lieferanten und den Herstellern
erhalten.

Die Kennzeichnung der Inhaltstoffe erfolgt mit groRer Sorgfalt, aber auch hier kdnnen Fehler unterlaufen.

Wir weisen darauf hin, dass trotz grol3stméglicher Sorgfalt die Mdglichkeit einer Kreuzkontamination generell nicht
ausgeschlossen werden kann.

Es ist uns nicht mdglich, eine Garantie tber die vollstindige Abwesenheit méglicher weiterer Allergene zu geben.

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe:

Kennzeichnung Zusatzstoff

OCoO~NOOTD,WNPE

mit Farbstoff

mit Konservierungsstoff

mit Antioxidationsmittel

mit Nitrat

mit Geschmacksverstarker

geschwefelt

geschwarzt

mit kinstlichem SuRungsmittel/ Zuckeraustauschstoff
mit Aspartam (enthalt eine Phenylalaninquelle)
enthalt Phosphate

gewachst

koffeinhaltig

Wir verwenden nur in Ausnahmeféllen Lebensmittel mit kennzeichnungspflichtigen Zusatzstoffen. Verwendete
Zusatzstoffe sind auf unseren Speiseplanen oder Aushéngen in Form von Kennziffern kenntlich gemacht.



